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Dans la Crau, ils produisent
des tomates sans pesticides

Leur production pousse dans des écoserres révolutionnaires. Elle est en vente en supermarchés

Ce type de serre nécessite environ 20 000 heures de travail par an, entre la cueillette, la coupe des
feuilles, I'entretien... /PHOTOS CH.V.
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eurs tomates sont culti-
L vées hors sol, dans des
scrres. Impossible, done,
de prétendre au label "bio."
Malis ils sont aussi conscients
des limites de 1’agriculture
conventionnelle, avee 1'utilisa-
tion parfois immodérée de pro-
duits phytosanitaires. Surtout
sur la tomate, plante hautement
scnsible. Alors, ils font partic de
ces paysans de Rougeline (un re-
groupement de coopératives agri-
coles, lire ci-contre} qui ont choi-
si unc troisieme voic: celle du
"zéro résidu de pesticides.”
Entre Rapheéle et Saint-Martin
de Crau, Davy et Vincent Clé-
ment, deux fréres, produisent
depuis quelque temps des to-
mates cerise ou cocktail sur leur
exploitation, au Mas Millette,
sans user de produits chi-
miques, qu'ils soient de syn-
thése ou méme d’origine végé-
tale. Une prouesse rendue pos-
sible par la construction de plu-
sieurs écoserres, qui leur per-
mettent de produire
1200tonnes de tomates sur leur

"Zéro résidu de
pesticides, C'est une
révolution!"

VINCENT CLEMENT

exploitation de 5,5 hectares.
L'écoserre, c’est la clé de volite
de leur projet: une telle struc-
ture, tres ¢économe en énergic
grace 4 une technologie de
puinte hollandaise, permet de ré-
guler au dixieme de degré prés
la températurcintéricure, ct aus-
si de ventiler la serre grace a un
systéme de gaines récupérant
'air a l'extérieur. Une sorte de
"VMC comme dans une mai-
son”, image Davy Clément, qui
rappelle aussi que le filtre en in-
ox installé sur le systéme d'aéra-
tion agit "comme une barriére
physique, comme une mausti-
guaire qui empéche les insectes
de rentrer.” Seules les bétes
utiles, comme les bourdons
pour la pollinisation, sont intro-
duites dans la serre. Les insectes

"ravageurs" faisant courir un
danger a la production, cux, cn
sont écartés, rendant donc in-
utile 'emploi de pesticides.

" Cequi nous distingue aujour-
d’hui des autres, ce sont trois
axes forts: On peut produire en
respectant au maximum lenvi-
ronnement, on produit des to-
mates saines, avec notre dé-
marche zéro pesticide, et le troi-
sieme point c'est le goiit', assurc
Vincent Clément.

Depuis le début du mois de
mai, leurs tomates sont a la
vente dans deux grandes sur-
faces arlésiennes. D'ici &
quelques jours, elles le seront
aussi dans un hypermarché
d’Aix-en-Provence, qui a noué
un partenariat test avec les pay-
sans de Rougeline pour tester
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des tomates, mais aussi des
fraises zéro pesticide dans son
magasin. "On démarre, et en
grande surface on s'est position-
né 30 % plus cher qu'une tomate
lambda, alors gque le bio est en
moyenne 50 % plus cher", in-
dique Davy Clément.

Mais pour un tel produit, le
consommateur sera prét 4 faire
'effort, pense son frére Vincent.
Déja parce que le golit cst pré-
sent, méme si le fruit pousse en
serre. "La racine est trés courte,
le mode de culture ne va pas in-
fluencer le gout, assure-t-il. Le
godt, c'est la graine, la génétique.
Et la terre, il fuut lui apporter de
l'engrais, ce qui va polluer la
nappe phréatique. Et puis,
quand on cultive dans la terre,
au méme endroit, les maladies

ont tendance a se développer, il
faut donc désinfecter les sols...”
Au Mas Millette, rien de tout
¢a. Et on semble bien content
d’avoir emprunté un nouveau
chemin. "Au-dela de nos labels
gustatifs élevés, zéro résidu de
pesticides, c'est une révolution!”,
clame Vincent. Comme les Clé-
ment, d’autres agriculteurs du
sud de la France ont d’ailleurs
misé gros 13-dessus, avec un in-
vestissement de plus d'un mil-
lion d’curos pour bétir unc éco-
serre. Et chez Rougeline, on es-
pére bien, avec cefte "troisiéme
voie", représentera 30 % du mar-
ché de la tomate francaise d’ici a
cing ans. En mettant, dés cette
année, 20000 tonnes "non trai-
tées" sur le marché.
Christophe VIAL
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EN COOPERATIVE

"Les paysans de Rougeline"
est une margque commer-
ciale présente sur le grand
sud de la France, regrou-
pant cing coopératives, dont
deux en Provence, Pardia
Saint-Andiol, et les Primeurs
de la Crau a St-Martin,
Chague coopérative est indé-
pendante, les producteurs
sont chargés de la faire tour-
ner, d'expédier leurs pro-
duits. Au-dessus d'eux, Rou-
geline s’occupe de la partie
commerciale, en vendant la
production, de la partie mar-
keting, ou encore d'établir
le cahier des charges.
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