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ECO-SERRES

Les producteurs de tomates de France ouvrent
leurs portes

LAOP Tomates et Concombres de France organise entre le 23 et le 26 mai une opération “serres ouvertes” a
destination du grand public et des écoles. Une maniére de démystifier ces outils, dans lesquels est produite

la majorité de la production francaise de tomates.

n région Paca, durant e mois de
mai, trois seres vont ouvrir leurs
portes, 'deux dans les Bouches-
du-Rhone et celle de Julie Vié et Jean-
Philippe Briand prés d'Avignon, Locca-
sion pour eux de mener une action
dinformation et de sensibilisation sur
feur mode de production de tomates
hars-sol auprés du grand public, mats
ausst drexpliquer le fonctionnemant de
leur serre entigrement éco-respon-
sable. “Rien ne seperd [...), tout se trans-
farme’, cest sous ce célebre adage de
Lavoisier que I'on pourrait résumer et
décrire le mode de production et le
ent de la serfe de tomates
de Jean-Philippe Briand et Julle Vié, a
Mantfavet (84}, Ici en effat, tout est
pensé pour utiliser au maximum, et en
prionité, les ressources données par la
nature; dans un seul objectif : une pro-
duction de tomates alliant qualité,
qolt, respect et protection de Fanvi-
rennement e, in extenso, du consom-
mateur arrivant au bout de la chaine
alimentaire. *0n a choisi ce cancept
déca-serre lors de louverture de notre
serre en 2015, car ce systéme de produc-
tion correspondall & nos altentes so-
ciales, environnemeniales et humaines.
Léco-serre offre un large panel de tech-
nologies. en matiére de gestion de lair,
de lequ, des conditions climatigues, dela
luminosité, des insectes présents ; soit
autant de paramétres qui ont fous une
influence sur ko croissance des plants de
tomates et surla production finale’ dé-
tallle Jean-Philippe Briand.
Dans leur serre #n hors-sol de trois
hectares, abritant 135 000 plants deto-
mates cerises, tout st recyclé : leay,
Vair et aucun déchet nest rejeté dans
Ie sol ou dans Fair extérieur. La serre
dispose d'une structure semi-farmeée,
qui permet une ventilation de V'air dy-
namiique pour créer un climat idéal au
bon développement de la plants. Cet
afflux d'alr entrant peut s humidifié
ou rafraichl, pour que fa tomate culti-
vée en hauteur et en hors:sol y trouve
les conditions optimales de son épa-
noutssement.

Une serre “high-tech” avec
des outils d'analyses de
données en temps réel

La serre a5t aussi & la pointe de |a tech-
nologie, via des systémes informa-
tiques, qui permettent de geérer les
données relatives au climat et & iriga-
tion. Elle compte ainsi sa propre sta-
tion météo, qui releve en temps réel
Jes donniéas climatiques. Cette techng-
Ingle permet de disposer dinforma-
tions précises et d'apporter plus ou
maoins d'alr ou dhumidité dans Ja serre
- en fonction de ia température exté-
rieure et du taux d'humidité - mais
sussi de déterminer le besoln dimiga-
tion de chague plante. Pour ce dernier
point, la serre dispose également d'un
systéme de collecte dexcadent dieau :
, leau excéd est
recupéres et réutilisée pour Mamosage
des plants. "Nous nous sommes dotds
d'un systéme de contrdle en temps rdel
du besoin en eau de chague plante. et ce,
sur toules fes variétés de tomates que
nous produisons, solt une douraine en
fout. Avec ce systéme, nous artivons 4
déterminer quelles plantes nécessitent e
Plus deou, quel volume deau la plante o
cansommeé ; en fonction de ces informo-
tions, nous prenons fa décision dirmiguer
avec une fréquence et un volume que
lon peut adapter en fonctior des besoins
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spécifique de chaque plante’, précise
Jean-Philippe Briand. Avec ce systéme
trés moderne, Jean-Philippe et lulie
peuvent ainsi dconomiser 30 % d'eau.

Sl Valr et Feau sont analysés en temps
réel, guen est-il de I'dlectricité 7 Elle
fest pas.en reste non plus puisque la
serre est aussi entié

- 4 y
La serce de Julle Vié et Jean-Philippe Briand & Montfavet est 100 %
éco-responsable.

explique-t-il, notamment des Macrolo-
phus ou des Encarsio, prédateurs d'un
des principaux nuisibles, la mouche
blanche, Les stations météo dissémi-
nées au sein de ses 135 000 plants de
tomates, vont également permettre “de
travaitler sur fe climar dans fa serre pour

via un moteur fonctionnant en cogé-
nération et produlsant de la chaleur et

du CO; utilisés pour chauffer les serres’

en cas de besain (notamment én fonc-
tion des conditions climatiques exté-
rieures analysées par fa station mé-
1é0). Llectricivé dégagse en plus de la
chaleur ast récupérée et revendue 3
EDF pendant Ihiver. Aucune déperdi-
tion donc en Sactricité, eau et air.

Favoriser les insectes utiles
Lavantage des éco-serres ast d'offrir
“des rechnoh qui nous

de produire dans wun envirsanement pré-
serve’, detaflle Jean-Philippe Briand en
présentant son exploitation, pour la-
quelle il a investi prés de 1,2 million
d'euros par hectare. La semre semi-far-
mée avec un systéme de ventilation
dynamique permettant de misux gérer
les Insectes entrant dans fa serme et de
favoriser “les insectes utiles” “On infro-
chift Tes insectes qui peuvent étre préda-
teurs ou parasites des insectes néfastes”

avoirun aux
champigrions”

3 000 visiteurs attendus
cette année

Autant de démarches destinées &
abaisser limpact environnemental des
serres, ot donnant preuve pour TAOP
Tomates et Concombres de France que
la filiére est dans “une démarche de plus
#n plus quatitative” 5i [a production en
serme représente prés de "85 % de la pro-
duction de tomates en France”, elle
souffre souvent d'une mauvase image
auprés du grand public. "On entend par-
ler de tomates industrielles, parce que
laspect des serres danne cette impres-

< sion, Mais beaucoup de gens qui vivent &

provimite ny sort jarmais entrés, On veut
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En plos des tomates cerfses, d'autres variétds de tomates sont aussi cultivées

sur Faxploitation,

Julie Vié met en avant un autre aspect
de ces serres nouvelle génération :
“Tout est pensé pour que cela soit fait &
hauteur dhommes, ce nest pas fhomme

les formuans & détecter les malodies et les
Insectes le plus tt possible” de maniére 3
pouvoir réagir, explique Julié Vié, alors
quientre fa récolte, leffaulilage et les

qui va chercher la plante’, explique-t-
elle, Une amélioration qui permet aux
40 salariés dans celle seme

au confraire montrer quil y a b i
dhumain derridre’, expligue e repre-
sentant de IAOR Lorganisation vise les
3 000 visiteurs cette année pour la troi-
sitme édition des “serres ouvertes’
contre 800 en 2015,

de ne pas avoir a se baisser pour ramas-
et les fruits, alors que des rafls situés
entre les plants leur parmentent dgate-
ment de faire alisser fes chariots Teur
servant & ramasser les tomates. "Nous

Jean-Philippe Briand ot Julie Vid veulent renforcer la production de tomates cerises dans le bassin provengal,

P chaque plan est
inspacté au moins cing fois par semai-
ne. Le but : ne pas attendre que la ma-
ladie s dévaloppe el pouvoir les gérer
3NS5 recours aux pesticides,

Nouvelle maniére

de produire

“Pour nous, le zéro résidy est une nou-
velle maniére dappréhender le mdties. I
faut occepter de ne pas traiter immédia-
tement, d'abandonner une partie de sa
preduction”, axplique Jean-Fhilippe
Brian. Un changement majeur, rappel-
le-t-il, afors que le passage en sefre
puis en hors-sol répondalt justement
& la volonté pour son pére ou-son
grand-péne “de se garantir d'avoir une
récolte tous les ons’, en se reposant
moins sur les aléas climatiques ou na-
turels. C'est catte “nouvelie manidre”
de produire; qui n'est pas forcément
une réalité dans toutes les exploita-
tions, qu'ils partageront dans quel-
gues jours avec les visiteurs qul vien-
drent chez eux, afin “de les rassurer
sur ee quits peuvent manger” Dans le
hangar de stockage, des panneaux
explicatifs ont d'ailleurs déja éé instal-
Iés face avec des points thématigues
sur la crofssance de ls plante, son en-
tretien, le fonctionnement de la serre.
Des sessions avec les ecoles des envi-
rons sont déja prévues en cemaine, leg
deux producteurs attendant encore

J de savoir sl y # des inscrits pour jes

week-ends, B
Coame Pusson & AGRA
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